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Reh mit Susskartoffeln

Zutaten
1 Siisskartoffel
200 g Eierschwémme

2 Rehfilets

Pfeffer

Salz

Kartoffelgewiirz

1 EL Olivendl

1/2 Chilischote

Zubereitung

1 Siisskartoffel halbieren.

2 Kartoffel Hélften leicht mit dem Messer einritzen.

3 Olivendl iiber beide Halften giessen.

4 Kartoffeln salzen und mit Kartoffelgewiirz und Chiliflocken wiirzen.

6  Siisskartoffeln in oberen Grillstock legen.

5  Grilldeckel schliessen und fiir 15 Minuten grillieren.

6  Reh mit Olivendl, Salz und Pfeffer wiirzen.

7 Olivendl auf die Plancha geben, und Zwiebeln, Knoblauch, Chilli und Eierschwédmme darauf andiinsten.
8  Siisskartoffeln vom oberen Grillstock in den unteren, auf die direkte Hitze nehmen.
9 Frischen Thymian zu den Pilzen geben und mit Pfeffer und Salz wiirzen.
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Rehfilet bei voller Hitze anbraten, Deckel dabei offen lassen.

Reh kurz vor dem Garpunkt wenden

Siisskartoffeln und Pilze auf ein Holzplattchen legen.

Reh vom Grill auf Holzpléttchen legen, wenn die Kerntemperatur von 56 Grad erreicht ist.
Reh aufschneiden und mit Chiliflocken dekorieren.
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Weitere Rezepte auf Grill-online.ch V(l no I | l“ﬂ | HI‘




