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Stiissi’s Grill- oaching

Fondue

Zutaten fiir 4 Personen
1-2 Knoblauchzehen halbiert

800 g Fondue Kasemischung, geraffelt
4 TL Maisstarke

3.5 dl Weisswein

1 TL Zitronensaft

1 Glaschen Kirsch, a ca. 2-4 cl

Pfeffer
Paprika
Zubereitung
1 Knoblauch in zwei Halften schneiden
2 Gusspfanne mit Knoblauch Halften einreiben - auch die Wande
3 Weisswein in Pfanne giessen
4 Knoblauchzehen dazu geben
5  Gusspfanne auf dem Grillrost erwérmen
6 Maisstarke in einem Glas Kirsch aufldsen
7 Kasemischung in Pfanne geben, sobald der Weisswein warm ist
8 Kase riihren, bis er geschmolzen ist -
AGHTUNG: gliihende Kohlen diirfen nicht direkt unter der Pfanne sein
9 Wenn Kase fliissig ist, einen Teil Maisstérke dazugeben
10 Fondue mit Pfeffer und Paprika wiirzen und gut durchmischen
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